
 МЕНЮ
ÑÀËÀÒÛ

Из снежного краба с огурцом, хрустящим салатом,
орешками и кунжутным соусом ...................................................        
(лист салата, огурцы, крабовое мясо, соус ореховый)

240г        450 р       

Из свежих овощей с Донским песто...................................    
(томаты, огурцы, перец болгарский, донское песто, лук маринованный)

250г     450 р       

ÃÎÐß×ÈÅ ÁËÞÄÀ

Ребра свиные в соусе Барбекю ............................................................        100г        300 р       

Жаркое из свинины.....................................................................................       
(свинина, картофель, перец болгарский, лук репчатый, томаты,
зелень, шампиньоны)

300г     550 р       

Утиные ножки Конфи ..............................................................................    
(ножка утиная, соус копченый апельсин)

100г        360 р       

Куриные сердечки с кунжутом и азиатским соусом................    
(сердечки куриные, лук репчатый, морковь, перец болгарский, специи,

соус унаги, чеснок, кунжут)

100г        160 р       

ÃÀÐÍÈÐÛ

Икра баклажанная...............................................................................

Греча с  шампиньонами ....................................................................

Картофель отварной с маслом и зеленью .............................

Пюре картофельное ..........................................................................

Рис с овощами.....................................................................................

ÏÅÐÂÛÅ ÁËÞÄÀ

250/50г        400 р       

300/30г        550 р       

(баклажаны, лук репчатый, морковь, перец болгарский, специи)
180р

250р

250р

250р

250р

100г

150г

150г

 150г

 200г

Окрошка с ветчиной/жареной курой на айране/

Солянка сборная по-Ростовски.................................................. 

Борщ красный................................................................................................

Лапша по-Казачьи...................................................................................... 

Уха Царская.................................................................................................... 

  (грудка куриная/ветчина, огурец, картофель, зелень, сметана,

   горчица, яйцо)

 (колбаса копченая, охотничьи колабски, сосиски, грудинка в/к,

  соленые огурцы, лук репчатый, маслины, лимон, зелень, сметана) 

(мякоть говядины, сметана, горчица, сало, перец чили) 

 (лапша, бульон куриный, курица, яйцо, зелень) 

 (речная рыба, форель, картофель, лук, морковь, перец болгарский,

  специи, зелень) 

500 р       

400 р       

600 р       

410г        

300г        

300г        

 «Мелехов» ...................................................................................................    
(баклажаны жаренные, куриная грудка, чеснок, кинза, майонез, зерна граната)

200г        700 р       

Цезарь с  креветкой ................................................................................    
(креветка королевская, лист салата, помидоры черри, сухарики, пармезан,

соус Цезарь)

250г        800 р       

«Оливье с говяжьим языком»...........................................................    
(картофель, морковь, яйцо куриное, соленый огурец, говяжий язык,
зеленый горошек, майонез, зелень)

250г        500 р       

Вяленая свекла с сочным салатом и крем-сыром.....................    
(свекла вяленая, соус унаги-апельсин, смесь ореховая, лист салата,
бальзамическая заправка)

165г        370 р       

 Коу-слоу из капусты ...............................................................................    
(капуста свежая, морковь, изюм, зелень)

165г        200 р       

С говядиной и запеченным болгарским перцем .......................
(говядина, маринованный огурец, перец болгарский, черри, кинза,
специи, масло оливковое)

280г        850 р       

квасе /свекольной заправке..................................................

Цезарь с курицей................................................................................    
(куриное филе, лист салата, помидоры черри, сухарики, пармезан, соус Цезарь)

250г        600 р       

«Оливье с ветчиной»..............................................................................    
(картофель, морковь, яйцо куриное, соленый огурец, ветчина,
зеленый горошек, майонез, зелень)

250г        400 р       

«Греческий»...............................................................................................
(томаты, огурцы, перец болгарский, маслины, фетакса, лук красный,
бальзамическая заправка)

255г        480 р       

«Сельдь под шубой»..............................................................................
(сельдь, картофель, мокровь, лук маринованный, свекла, майонез)

250г        400 р       

С креветками и соусом «Васаби&Сгущенка».............
(креветка королевская, морской коктейль, лист салата, огурцы,

орехово-семечковая смесь, соус Вассаби со сгущенкой)

250г        850 р       

Нисуаз  с тунцом на гриле ...................................................................225г        750 р       

Грибочки по-домашнему .................................................................. 200г       550 р       

Форель радужная запеченая с овощами.........................................       
(форель, перец болгарский, томаты, лимон)

100г     350 р       

Котлета куриная...........................................................................................        150г     300 р       

Телячьи щечки по-Бургундски.............................................................        
(щечки телячьи, вино красное сухое, специи)

100г     550 р       

Рагу из Бычьих хвостов.......................................................... 100г       370 р

Дорадо фаршированная овощами.................................. 100г      400 р

Котлета рыбная............................................................................. 80г       180 р

Курица в кисло-сладком соусе ............................................100г       230 р

Котлета по-домашнему.......................................................... 100г       250 р

Стейк из семги в апельсиновом соусе........................... 100г       900 р

Суп гороховый с копченостями............................................................ 350 р       300г        



 МЕНЮ
ÌÀÍÃÀË

Шашлык из свинины.............................................................................. 

Шашлык куриный....................................................................................

Люля-кебаб куриный ........................................................................... 

 Стейк семги ............................................................................................... 

Картофель запеченный с салом..................................................... 

Шампиньоны на огне............................................................................ 

Пури с огня .................................................................................................

Крылья куриные.......................................................................................

Каре ягненка .............................................................................................

Аджапсандали......................................................................................

Овощи с огня ............................................................................................

100г

100г

100г 

100г 

100г 

100г

1шт

100г

100г

100г

100г         

300 р
230 р
265 р
850 р
180 р
190 р
180 р
210 р

600 р
200 р
180 р

       

ÁËÞÄÀ ÈÇ ÏÅ×È

Пицца Мелехов с 4 начинками ........................................................

Пицца 4 сыра  ............................................................................................

Пицца Мясная ............................................................................................ 

Пицца Маргарита  ...................................................................................

Пицца с грушей и горгонзолой  .....................................................

Хачапури по-Аджарски .......................................................................

(1-томатный соус, томаты, ветчина;

 2-Соус цезарь, шампиньоны, лист салата;

 3-соус цезарь, морской коктейль, черри;

 4-томатный соус, бекон, лист салата, моцарелла, пармезан) 

(томатный соус, пармезан, моцарелла, сулугуни, фета) 

(томатный соус, ветчина, бекон, колаба с/к, курица, моцарелла) 

(томатный соус, томаты, моцарелла,соус песто, базилик) 

(моцарелла, горгонзолла, груша) 

(сыр сулугуни, адыгейский, моцарелла, сметана, сливочное масло, яйцо) 

800г        1450 р       

500г    850 р       

520г    850 р       

500г    650 р       

500г    800 р       

560г    800 р       

ÑÎÓÑÛ
Соус белый/красный................................................................ 100г        120 р

Сметана........................................................................................... 

Аджика ...........................................................................................

Горчица ............................................................................................

Хрен.................................................................................................... 

Цезарь ..............................................................................................

Хаинс в ассортименте ............................................................

100г

100г

50г 

50г 

100г 

50г         

100 р
100 р
50 р
50 р
120 р
50 р

       

ÄÅÑÅÐÒÛ

Меренговый рулет......................................................... ..............100гр        320р

Чизкейк Сан-Себастьян .......................................................................        350р

Трайфл..........................................................................................................          350р

Эскимо...........................................................................................................          230р

Тарталетка (малина/клубника)......................................................          400р

Донат.............................................................................................................           170р

Рикотта с грушей..................................................................................           360р

Прага.............................................................................................................           270р

Три шоколада..................................................................................100гр          400р

Медовик................................................................................ ..............100гр          300р

Медовик  шоколадный................................................................100гр          400р

ÕËÅÁ

Булочка Французская...................................................................1шт           50р

Булочка Пражская.......................................................................... 1шт           50р

Чиабатта ..............................................................................................150г          180р

Хлеб белый/ черный ......................................................................1шт             15р

ÔÐÈ
Наггетсы куриные...................................................................... 200г      350 р

Луковые кольца.....................................................................150/50г      350 р

Хашбрауны .....................................................................................150г       250 р

Драники ...........................................................................................150г       250 р

Креветки в панировке...............................................................7шт       400 р

 Кольца кольмара......................................................................... 5шт       400 р

Батат с пармезаном.................................................................... 170г      350 р

Стрипсы куриные.........................................................................5шт       450 р

Куриные крылышки острые................................................. 5 шт      450 р

Картофель фри.............................................................................150г       250 р

Картофель по деревенски.................................................. .. 150г       250 р

ÂÛÏÅ×ÊÀ

Пирог с капустой................................................................................................. 150 р

Пирог с картофелем и грибами...................................................................165 р

Пирог с лососем и шпинатом.......................................................................330 р

 Пирог с вишней.................................................................................... ................ 140 р



 БАРНОЕ  МЕНЮ

ÌÎÕÈÒÎ..............................................................330 ìë            550 Ð 
(áåëûé ðîì, ñîäîâàÿ, ñïðàéò)

ÏÈÍÀ ÊÎËÀÄÀ....................................................330 ìë            600 Ð
 (áåëûé ðîì, ëèêåð, ñîê àíàíàñîâûé, ñëèâêè)

ÃÎËÓÁÀß ËÀÃÓÍÀ..............................................330 ìë             550 Ð
(âîäêà, ëèêåð, ñïðàéò, ëèìîí)

ÑÅÊÑ ÍÀ ÏËßÆÅ.................................................330 ìë            550 Ð 
(âîäêà, ïåðñèêîâûé ëèêåð, ñîê àíàíàñîâûé, ãðåíàäèí)

ÒÅÊÈËÀ ÑÀÍÐÀÉÇ..............................................330 ìë             650 Ð
(òåêèëà, ñèðîï, ñîê àïåëüñèíîâûé, ãðåíàäèí) 

ËÎÍÃ ÀÉËÅÍÄ....................................................330 ìë            850 Ð
(äæèí, òåêèëà, âîäêà, ðîì,  ëèêåð, êîëà)

ÀÏÅÐÎËÜ ÑÏÐÈÒÖ .............................................330 ìë             750 Ð 
(àïåðîëü, áðþò, ñîäîâàÿ)

ÌÀÍÃÎ ÊÎÁËÅÐ .................................................330 ìë            700 Ð
(áåëûé ðîì, áàíàíîâûé ëèêåð, ñîê ëàéìà, ñïðàéò, ñâåæèé ìàíãî)

ÌÀÐÃÀÐÈÒÀ.......................................................330 ìë             650 Ð
(òåêèëà ñåðåáðÿííàÿ, òðèïë ñåê, ëàéìîâûé ñîê, ëàéì)

ÄÆÈÍ ÒÎÍÈÊ......................................................250 ìë            550 Ð

MARTINI FIERO & TONIK......................................330 ìë            650 Ð
(ìàðòèíè, òîíèê)

ÂÈÑÊÈ ÊÎËÀ.......................................................250 ìë            550 Ð

ÐÎÌ ÊÎËÀ...........................................................250 ìë            550 Ð

ÊÎÊÒÅÉËÈ ÀËÊÎÃÎËÜÍÛÅ

Á-52...........................................................................60 ìë             450 Ð
(êîôåéíûé ëèêåð, ñëèâî÷íûé ëèêåð, òðèïë ñåê)

ÁÀÍÀÍÎÂÛÉ ÎÕÎÒÍÈÊ..............................................60 ìë             450 Ð
(ÿãåðìåéñòåð, áàíàíîâûé ëèêåð)

ÔËÀÃ ÐÎÑÑÈÈ............................................................60 ìë              450 Ð
(ãðåíàäèí, áëþ êþðàñàî, âîäêà )

ÐÓÑÑÊÎ-ßÏÎÍÑÊÀß ÂÎÉÍÀ........................................60 ìë              450 Ð
(âîäêà, äûííûé ëèêåð, êîêòåéëüíàÿ âèøíÿ)

ËÎÍÃ-ÄÐÈÍÊ

ËÀÓÍÆ-ÄÐÈÍÊ

ØÎÒ-ÄÐÈÍÊ

ÊÎÊÒÅÉËÈ ÁÅÇÀËÊÎÃÎËÜÍÛÅ
ÌÎÕÈÒÎ ............................................................330 ìë            450 Ð       
(ñîäîâàÿ ñïðàéò, ëàéì, ñèðîï, ìÿòà)

ÏÈÍÀ ÊÎËÀÄÀ...................................................330 ìë             450 Ð
(ñîê, ñèðîï, ñëèâêè, âçáèòûå ñëèâêè, êîêòåéëüíàÿ âèøíÿ)

ÐÎÇÎÂÛÉ ÔËÀÌÈÍÃÎ........................................330 ìë            450 Ð
(ìîëîêî, ñîê àïåëüñèíà, ñèðîï)

ÑÀÍÃÐÈß............................................................330 ìë            400 Ð
(ñîê ÿáëî÷íûé, àïåëüñèí, ñèðîï)

ÌÎËÎ×ÍÛÉ ÊÎÊÒÅÉËÜ (â àññîðòèìåíòå)..................330 ìë             350 Ð

ÐÎÌ
ÁÀÐÑÅËÎ ÁËÀÍÊÀ........................................................50 ìë             400 Ð

ÁÀÐÑÅËËÎ ÀÍÜÅÕÎ......................................................50 ìë             400 Ð

ÄÅÂÈË ÈÑËÀÍÄ............................................................50 ìë             350 Ð

ÎÊÕÀÐÒ........................................................................50 ìë             350 Ð

ÒÅÊÈËÀ
ÀÃÀÂÈÒÀ ÁËÀÍÊÀ.........................................................50 ìë             450 Ð

ÀÃÀÂÈÒÀ ÃÎËÄ.............................................................50 ìë              450 Ð

ÒÅÊÈËÀ ÁÓÝÍ ÀÌÈÃÎ ÑÈËÂÅÐ......................................50 ìë             400 Ð

ÒÅÊÈËÀ ÁÓÝÍ ÀÌÈÃÎ ÃÎËÄ..........................................50 ìë             400 Ð

ÄÆÈÍ
ÁÀÐÐÈÑÒÅÐ..................................................................50 ìë             250 Ð

ÊÎÍÜßÊ
ÍÎÉ 3*...................................................................50 ìë            350 Ð

ÍÎÉ 5*...................................................................50 ìë            400 Ð

ÕÅÍÅÑÈ VS.............................................................50 ìë            850 Ð

ÌÀÐÒÅËÜ VSOP......................................................50 ìë           1100 Ð

ÂÈÑÊÈ
ÄÆÅÉÌÅÑÎÍ...........................................................50 ìë           550 Ð

ÁÀËËÀÍÒÀÉÍÑ ÔÀÉÍÅÑÒ.......................................50 ìë            450 Ð

ÄÆÅÊ ÄÅÍÈËÑ.......................................................50 ìë           550 Ð

ÂÈËÜßÌ ËÎÓÑÎÍÑ..................................................50 ìë            400 Ð

ÄÞÀÐÑ WHITE LABEL.............................................50 ìë            350 Ð

ÑÈÍÃËÒÎÍ ÄÀÔÔÒÀÓÍ 12ëåò ................................50 ìë            750 Ð

×ÈÂÀÑ ÐÈÃÀË 12*...................................................50 ìë            850 Ð

ÌÀÊÀËËÀÍ 12ëåò....................................................50 ìë            1700 Ð

 

ÂÎÄÊÀ

ÁÀÐÐÈÑÒÅÐ ÏÈÍÊ........................................................50 ìë             250 Ð

ÁÅËÓÃÀ ÍÎÁË........................................................50 ìë           350 Ð

ÁÅËÀß ÁÅÐÅÇÊÀ ÎÐÈÄÆÈÍÀË..............................50 ìë            180 Ð

ÖÀÐÑÊÀß................................................................50 ìë           180 Ð

ÂÎÄÊÀ “ÏßÒÜ ÎÇÅÐ”.............................................50 ìë            150 Ð             

ÕÀÑÊÈ....................................................................50 ìë            150 Ð

×ÈÑÒÛÅ ÐÎÑÛ.......................................................50 ìë            420 Ð

ÕÈÐÎÑÈÌÀ.................................................................60 ìë              450 Ð
(ñàìáóêà, àáñåíò, ñëèâî÷íûé ëèêåð, ãðåíàäèí)

ÇÅËÅÍÀß ÔÅß.....................................................330 ìë            900 Ð
(Áëþ Êþðàñàî, Äûííûé ëèêåð, ðîì áåëûé, âîäêà, òåêèëà, àáñåíò)

ËÈÌÎÍÀÄ ÖÈÒÐÓÑÎÂÛÉ........................................1 ë             750 Ð 
(ëèìîí, ëàéì, àïåëüñèí, ñïðàéò, ñèðîï)

ËÈÌÎÍÀÄ ÊËÓÁÍÈ×ÍÛÉ........................................1 ë             850 Ð
(ñîê, ñïðàéò, ñèðîï)

ËÈÌÎÍÀÄÛ

ËÈÌÎÍÀÄ “ÔÐÓÊÒÎÂÀß ÑÂÅÆÅÑÒÜ”....................1 ë             700 Ð
(ñèðîï, ëàéì, ñïðàéò)

ÌÎÐÑ ÊËÞÊÂÅÍÍÛÉ...............................................1 ë             700 Ð



 БАРНОЕ  МЕНЮ

ÌÀÐÒÈÍÈ ÏÐÎÑÅÊÊÎ....................................................750 ìë                    4000 Ð

ÌÀÐÒÈÍÈ ÀÑÒÈ.............................................................750 ìë             4000 Ð

ÌÀÐÒÈÍÈ ÁÐÞÒ...........................................................750 ìë             4000 Ð

ÀÁÐÀÓ-ÄÞÐÑÎ ïë/ñ.....................................................750 ìë            1600 Ð

ÀÁÐÀÓ-ÄÞÐÑÎ áðþò....................................................750 ìë            1600 Ð

ÀÁÐÀÓ-ÄÞÐÑÎ ðîçîâîå ï/ñóõ.....................................750 ìë             1600 Ð

ÂÅÐÌÓÒ
ÌÀÐÒÈÍÈ ÁÜßÍÊÎ........................................................50 ìë                     350 Ð

ÌÀÐÒÈÍÈ ÐÎÑÑÎ...........................................................50 ìë                     350 Ð

ÌÀÐÒÈÍÈ ÔÈÅÐÎ..........................................................50 ìë                     350 Ð

ÁÈÒÒÅÐ/ËÈÊÅÐÛ
ÀÏÅÐÎËÜ.......................................................................50 ìë                     350 Ð

ßÃÅÐÌÅÉÑÒÅÐ...............................................................50 ìë             500 Ð

ÔÐÓÊÎ ØÓËÜÖ (â àññîðòèìåíòå)..............................50 ìë             350 Ð

ÀÁÑÅÍÒ.........................................................................50 ìë             450 Ð

ÑÀÌÁÓÊÀ......................................................................50 ìë             350 Ð

ÈÃÐÈÑÒÛÅ ÂÈÍÀ

ÑÒÅËËÀ ÀÐÒÓÀ..........................................................................0,44 ë                  350 Ð

ÑÒÅËËÀ ÀÐÒÓÀ á/à..................................................................0,44 ë             300 Ð

ÕÓÃÀÐÄÅÍ.................................................................................0,45 ë              400 Ð

ËÎÂÅÍÁÐÀÓ................................................................................0,5 ë              300 Ð

ÊÎÐÎÍÀ.....................................................................................0,33 ë              400 Ð

ÊÎÇÅË òåìíîå/ñâåòëîå............................................................0,45 ë             300 Ð

ÖÈÍÄÀÎ............................................................................0,33/0,64 ë          400/600 Ð

ÁÅÇÀËÊÎÃÎËÜÍÛÅ ÍÀÏÈÒÊÈ

ÔÐÅØ (àïåëüñèí, ãðåéïôðóò)...............................................0,33 ë                450 Ð

ÑÎÊÈ (â àññîðòèìåíòå)..........................................................0,25 ë               180 Ð

ÊÎËÀ/ÔÀÍÒÀ/ÑÏÐÀÉÒ/ÒÎÍÈÊ...............................................0,25 ë                 280 Ð

RED BUII.................................................................................0,25 ë            350 Ð

ËÈÌÎÍÀÄ(â àññîðòèìåíòå)....................................................0,45 ë                 250 Ð

ÒÀÑÑÀÉ (ãàç/íåãàç)...............................................................0,25 ë              300 Ð

ÍÀÐÇÀÍ....................................................................................0,5 ë               250 Ð

ÁÎÐÆÎÌÈ................................................................................0,5 ë               350 Ð

ÌÅÂÅÐ (ãàç/íåãàç).....................................................................0,5 ë                 200 Ð

ÏÈÂÎ ÁÓÒÛËÎ×ÍÎÅ

ÃÐÓÇÈß 

ÑÀÏÅÐÀÂÈ (êðàñíîå ñóõîå )...............................................750 ìë               1600 Ð

ÀËÀÇÀÍÑÊÀß ÄÎËÈÍÀ (êðàñíîå ïîëóñëàäêîå)................750 ìë           1800 Ð

ÀËÀÇÀÍÑÊÀß ÄÎËÈÍÀ (áåëîå ïîëóñëàäêîå)...................750 ìë           1800 Ð

ÖÈÍÀÍÄÀËÈ (áåëîå ñóõîå)...............................................750 ìë           2100 Ð

ÊÈÍÄÇÌÀÐÀÓËÈ (êðàñíîå ïîëóñëàäêîå)..........................750 ìë           2300 Ð

ÔÀÍÀÃÎÐÈß (áåëîå ïîëóñëàäêîå).......................750/150 ìë            1500/300 Ð

ÔÀÍÀÃÎÐÈß (áåëîå ñóõîå).................................750/150 ìë          1500/300 Ð

ÔÀÍÀÃÎÐÈß (êðàñíîå ïîëóñëàäêîå)..................750/150 ìë         1500/300 Ð

ÔÀÍÀÃÎÐÈß Ñàïåðàâè (êðàñíîå ñóõîå)..............750/150 ìë          1500/300 Ð

ÈÒÀËÈß
ÁÎËËÎ ÏÈÍÎ ÃÐÈÄÆÈÎ (áåëîå ñóõîå)...........................750 ìë                   3000 Ð

ÍÎÂÀß ÇÅËÀÍÄÈß
ÃÐÈÍ ËÀÉÔ ÑÎÂÈÍÜÎÍ ÁËÀÍ ÌÀËÜÁÎÐÎ.....................750 ìë                    4900 Ð
(áåëîå ñóõîå)

ÏÎÐÒÓÃÀËÈß

ÂÈÍÜÞ ÂÅÐÄÅ ÏÀÂÀÎ ÝÑÊÎËÜß (áåëîå ïîëóñóõîå).............750 ìë                2800 Ð

ÂÈÍÜÞ ÂÅÐÄÅ ÏÀÂÀÎ ÐÎÇÅ (ðîçîâîå ïîëóñóõîå)................750 ìë               2800 Ð

ÒÈÕÈÅ ÂÈÍÀ

ÐÎÑÑÈß(Êðûì)

ÀÌÅÐÈÊÀÍÎ...............................................................150 ìë          250 Ð

ÊÀÏÓ×ÈÍÎ.................................................................200 ìë            300 Ð

ËÀÒÒÅ.......................................................................200 ìë             300 Ð

ÝÑÏÐÅÑÑÎ....................................................................50 ìë             150 Ð

ÄÂÎÉÍÎÉ ÝÑÏÐÅÑÑÎ..................................................100 ìë             250 Ð

ÐÀÔ..........................................................................250 ìë             300 Ð

ÁÀÌÁË......................................................................350 ìë             300 Ð  

ÃËßÑÑÅ.....................................................................200 ìë           350 Ð

ÔËÝÒ ÓÀÉÒ..............................................................200 ìë           400 Ð

ÊÎÔÅ

ÇÀÂÀÐÍÎÉ.........................................................500/1000 ìë       300/400 Ð

ÏÀÊÅÒÈÐÎÂÀÍÍÛÉ....................................................250 ìë          80 Ð

×ÀÉ

(ôðóêòîâûé, êëàññè÷åñêèé, çåëåíûé, ìîëî÷íûé)



ÁËÞÄÀ ÍÀ ÌÀÍÃÀËÅ

Шашлык из  свинины ..................................................................... 

Шашлык куриный (бедро без кости)..............................................

Шашлык из куриных крыльев...............................................................  

Люля-кебаб куриный ................................................................................ 

 Стейк семги ............................................................................................... 

Картошечка с салом................................................................................. 

Шампиньоны на огне......................................................................... 

Аджапсандали .................................................................................................

Овощи с огня................................................................................. 

Пури с огня............................................................................................... 

Каре ягненка .................................................................................................

100г

100г

100г

100г 

100г 

100г 

100г 

100г

100г 

1шт

100г          

300 р
230 р
210 р

265 р
800 р
180 р
190 р

220 р
190 р
180 р

600 р

       ÁËÞÄÀ ÈÇ ÏÅ×È

Пицца Мелехов с 4 начинками .............................................................

Пицца 4 сыра  .................................................................................................

Пицца Мясная ................................................................................................. 

Пицца Маргарита  .........................................................................................

Пицца с грушей и горгонзолой  ...........................................................

Хачапури по-Аджарски .............................................................................

800г        1450 р       

500г    850 р       

520г    850 р       

500г    650 р       

500г    800 р       

560г    800 р       

Пицца «Дары моря».................................................................................... 500г    900 р       

ÇÀÊÓÑÊÈ Ê ÏÈÂÓ

Пивной сет с 2-мя бокалами пива ............................... 1000мл/1010г    2300р

Креветки отварные.................................................................................100г      400р

Чечил копченый.........................................................................................100г      400р 

Фисташки.....................................................................................................100г      400р

Колбасы сыровяленые...................................................................210/100г     1900р

Мясные деликатесы................................................................................240г     1200р

Мясное плато.......................................................................................210/125г     1550р

(коппа, вяленая говядина, вяленая утка, прошутто,  салями с трюфелем) 



ÔÐÈ-ÌÅÍÞ
  

 Картофель по деревенски...........................

 Батат с пармезаном......................................... 

 Картофель фри................................................... 

 Наггетсы куриные............................................

 Сырные палочки.................................................

 Луковые кольца..........................................

 Хашбрауны.............................................................150г

 Драники...................................................................150г

 Креветки в панировке....................................

 Кольца кальмара................................................

 Стрипсы...................................................................

 Куриные крылышки острые..........................

150г

170г 

150г

200г 

200г 

150/50г 

7шт

5шт

5шт

5шт        

250 р
350 р
250 р
350 р
430 р
350 р
250 р
250 р
400 р
400 р
450 р
450 р

       



 БАНКЕТНОЕ МЕНЮ
 по предварительному  заказу

Мясное плато ......................................................................................        
(карбонат копченый, ростбиф, куриная грудка су-вид, утиная грудка су-вид, огурцы соленые,

соусы: песто, белый чесночный, унаги – апельсин; зелень салат, помидоры черри вяленые,

лук маринованный, земля из маслин, специи)

210/125г        1550 р       

Мясные деликатесы .................................................................................   
(суджук, бастурма, карпачо)

240г        1200 р       

Сырное плато ..............................................................................................    
(сыр с лисичками, Дор Блю, Пармезан, Чечил копченый, мед, орехи, фисташка)

350г        1450 р       

Плато сезонные фрукты и ягоды  ....................................................    950г 1800 р       

Рыбное плато................................................................................................        
(лосось слабосоленый, балык масляной рыбы, тунец слабосоленый, угорь в соусе унаги,
лимон, базилик, лук зеленый, тимьян, черри)

265г     1950 р       

Лосось собственного посола...............................................................    250г        1400 р       

Соленья домашние ....................................................................................    450г      700 р       

Грибочки по-домашнему......................................................................    200г     550 р       

Чизкейк «Царский» .......................................................................    1370г     4950 р       

Тартар из лосося .......................................................................................    
(слабосоленый лосось, авокадо, манго, каперсы, кунжутное и оливковое масло, клубника,

сок апельсина, цедра лайма, лук маринованный)

320г   1300 р       

Колбасы сыровяленые...................................................................   
(коппа, вяленая говядина, вяленая утка, прошутто, салями с трюфелем)

210/100г        1900 р       

Язык телячий маринованный..........................................................   250г        1750 р       

Ассорти из сала.......................................................................................   295г       750 р       

Свежие овощи.............................................................................................    
(черри, перец болгарский, сельдерей, огурец, редис, лук зеленый, кинза,
 бальзамическая заправка)

580г        850 р       

Блинчики с лососем и кремчизом....................................................    340г      900 р       

(крекеры сырные, снежный краб, слабосоленый лосось, креветочная икра, кремчиз,
икра красная 100г)

Рулетики из баклажан...........................................................    27шт/1800г      3000 р       

Икра красная с блинами по-русски...................................................    
(блины, кремчиз, икра красная 115г, микрогрин, земля)

320г        3400 р       

Паштет  из куриной печени с апельсиновым
конфитюром и гренками.....................................................................    280г     750 р       

ÇÀÊÓÑÊÈ ÑÀËÀÒÛ

Цезарь с креветкой ..................................................................................        
(креветка королевская, лист салата, помидоры черри, сухарики, пармезан,
соус Цезарь)

250г        850 р       

«Мелехов»......................................................................................................        
(баклажаны жаренные, куриная грудка, чеснок, кинза, зерна граната)

200г     700 р       

Торт-салат «Оливье с телячьим языком и ростбифом»......    1650г        3450 р       

Торт-салат «Оливье со слабосоленым лососем»...................    1740г        3750 р       

Торт-рулет «Печеночный» ......................................................    1000г        1450 р       

С креветками и соусом «Васаби&Сгущенка»............................
(креветка королевская, морской коктейль, лист салата, огурцы,
орехово-семечковая смесь, соус Васаби со сгущенкой)

250г        850 р       

Торт-салат «Сельдь под шубой».............................................    1620г        2300 р       

Торт-рулет «Мимоза»....................................................................    1550г        2650 р       

«Хрустящий баклажан».........................................................................       
(баклажан, томаты, кремчиз, соус сладкий Чили) 

260г     650 р       

Цезарь с курицей........................................................................................       
(куриное филе, лист салата, помидоры черри, сухарики, пармезан, соус Цезарь) 

250г     600 р       

С  куриной грудкой, голубым сыром и орехами .........................        
(руккола, куриная грудка, дор блю, цезарь, масло кунжутное, орех грецкий,
вяленые томаты, песто, базилик, черри)

190г        850 р       

«Греческий»..................................................................................................
(томаты, огурцы, перец болгарский, маслины, фетакса, лук красный,
бальзамическая заправка)

255г        580 р       

Из свежих овощей с Донским песто...............................................
(томаты, огурцы, перец болгарский, донское песто, лук маринованный)

240г        450 р       

С говядиной и запеченным болгарским перцем........................
(говядина, маринованный огурец, перец болгарский, черри, кинза,
специи, масло оливковое)

280г      850 р       

Нисуаз с тунцом на гриле...................................................................... 225г      750 р       

ÎÑÍÎÂÍÛÅ ÁËÞÄÀ

Грибы фаршированные беконом
и сыром Дорблю ................................................. 1 кг  2950 р       

Курник .........................................................................   1 кг        1950 р       

ÃÎÐß×ÈÅ ÇÀÊÓÑÊÈ

Карп Фаршированный капустой.................. 1кг 

 Карп/Сазан с луковыми кольцами................ 1кг

Мясо по-Казачьи ....................................................1 кг

Щечки телячьи по-Бургундски....................... 1кг

Томленые бычьих хвосты с овощным рагу...1кг  

Утиные ножки Конфи ........................................ 1 кг 

Филе куриное запеченое с вялеными
томатами и грибами в сливочном соусе... 1 кг 

Стейк из семги в апельсиновом соусе........ 1кг

Ребра свиные в соусе Барбекю...................... 1кг

1800 р       

3000 р       

6000 р       

3500 р       

3700 р       

3600 р       

2400 р       

8500 р       

3000 р       

ÌÀÍÃÀË
Шашлык куриный............................................... 100г    

Шашлык свиной.................................................. 100г 

Люля куриные ......................................................100г

Стейк из семги..................................................... 100г

Картофель запеченый с салом ...................100г 

Шампиньоны .........................................................100г

 Пури с огня .............................................................1шт

Крылья куриные ...................................................100г

Каре ягненка ..........................................................100г 

Овощи запеченые на мангале .....................100г 

Аджапсандали ......................................................100г 

230 р       

300 р       

265 р       

800 р       

180 р       

190 р       

180 р       

210 р       

600 р       

190 р       

220 р       

Канапе с салями и черри ...............................................8шт

Шпажки с картофелем, беконом и огурцом ...10 шт

Канапе цезарь с креветкой........................................10 шт

Бри с виноградом...............................................................8шт

Тарталетка с красной икрой........................................ 1шт 

Тарталетка с икрой палтуса.................................................1шт

Тарталетка с щучьей икрой  ................................................1шт

Тарталетка с черной икрой русского осетра............ 1шт

Десерт в стаканчике ..............................................................6шт

Пирожки мини с яйцом и зеленым луком .................25шт

Лимонный пудинг ..............................16шт

Капкейк .................................................... 1шт

Фруктовая Ваза .................................. 1,7кг 

Каннеллони из сыра .........................255г 

 Каннеллони из ветчины ...................215г 

Брускетты ...........................................990г

Профитроли под шампанское 25шт 

Поссет Апельсиновый ...................16шт

Чизболы с клубникой .....................12шт 

Картина маслом........................740/500г

ÔÓÐØÅÒ
800 р       

1100 р       
1550 р       

1200 р       
250 р       

150 р       

200 р       
1000 р       
950 р       
750 р       

3400 р       

190 р       
3400 р       

730 р       
600 р       

3250 р       
5500 р       
4500 р       

1200 р       
14500 р       

(дополненная крекерами и красной икрой)

*если у Вас есть аллергия или другие пищевые предпочтения, просим сообщить нам об этом
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